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Crte gamwm’e

ENTREES
Asperges vertes
Verrine d’avocat et crevettes au curry et créme de menthe
Tartare de saumon

PLATS
Cabillaud en croilite au beurre blanc et gingembre
Faux filet sauce marchand de vin
Gigot d’agneau

ACCOMPAGNEMENTS
Gratin dauphinois
Riz
Purée de brocolis
Haricots verts persillés

DESSERTS
Assiette de fromages
Mille-feuilles
Tarte fine aux pommes
Coupe glacée

Café et son chocolat

Parmi la carte: 1 choix d’entrée, de plat, de légume et de

dessert pour la table entiére. elior @
Tarif au 01/07/2024 : 20€ TTC/personne
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